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บทคัดย่อ 
 
สืบเนื่องมาจากมีผู้ป่วยเป็นจํานวนมาก และเสียชีวิต 1 ราย ท่ี ต. เขาฉกรรจ์ อ. เขาฉกรรจ์ จ. สระแก้ว ซ่ึง

สงสัยว่าเกิดจากการบริโภคเนื้อและอวัยวะของสุกรท่ีตาย ผลการเพาะเชื้อจากตัวอย่าง rectal swab และอุจจาระของ
ผู้ป่วย พบ Salmonella serogroup O:4 (gr. B) วินิจฉัยว่าเป็นโรคอาหารเป็นพิษจากการติดเชื้อ Salmonella ดังนั้น
จึงได้มีการส่งตัวอย่างชิ้นเนื้อสุกรชําแหละ และอวัยวะภายใน จากซากสุกรท่ีตายหลังจากการคลอดลูกมาชันสูตรยัง
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคตะวันออก เพ่ือหาสาเหตุการตายของสุกรและยืนยันความสัมพันธ์กับการเกิด
โรคอาหารเป็นพิษในคน เบ้ืองต้นห้องปฏิบัติการแบคทีเรียและเชื้อรา ได้นําตัวอย่างมาป้ายสไลด์ ย้อมสีแกรม และส่อง
ดูด้วยกล้องจุลทรรศน์ พบแบคทีเรียแกรมลบ รูปแท่ง กระจายท่ัวไป มีปริมาณไม่ตํ่ากว่า 10 เซลล์/field และจากการ
เพาะแยกเชื้อ ทดสอบคุณสมบัติทางชีวเคมี และจําแนกเชื้อทางซีรัมวิทยา พบว่าเป็นเชื้อ Salmonella serogroup 
O:4 (Salmonella ser. Typhimurium) ด้วยเช่นกัน และปริมาณเชื้อท่ีพบในเนื้อเยื่อสุกรตรวจนับได้ 1.58 × 107 

CFU/g ผลจากการพบเชื้อดังกล่าวมีความเป็นไปได้ท่ีผู้ป่วยเสียชีวิตด้วยโรคซัลโมเนลโลซีส (Salmonellosis) อาจเกิด
จากการบริโภคเนื้อสุกรท่ีปรุงไม่สุก จึงก่อให้เกิดการติดโรคจากสุกรสู่คน (Zoonosis) ดังนั้นจึงควรให้ความรู้แก่ผู้บริโภค 
และเกษตรกรไม่ให้นําสัตว์ป่วยตายมาประกอบอาหาร หรือใช้เป็นอาหารสําหรับเลี้ยงสัตว์ เพราะเชื้ออาจมีการแพร่
ระบาดในสัตว์หรือปนเป้ือนสู่สิ่งแวดล้อม   

 
 

คําสําคัญ : ซัลโมเนลโลซีส, Salmonella Typhimurium, สุกร, อาหารเป็นพิษ 
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บทนํา 
 

 โรค Salmonellosis มีสาเหตุมาจากเชื้อแบคทีเรีย Salmonella spp. ทําให้เกิดอาการอาหารเป็นพิษ (Food 
poisoning) ซึ่งเป็นปัญหาสําคัญทางด้านสาธารณสุขในประเทศไทยและหลายประทศทั่วโลก พบมากในประเทศ
กําลังพัฒนา มีแนวโน้มท่ีจะมีอุบัติการณ์เพ่ิมมากข้ึน (WHO, 2005) พบได้ท่ัวไปในสัตว์เลี้ยงลูกด้วยนม สัตว์ปีก  
สัตว์เลื้อยคลาน แมลงต่างๆรวมท้ังมนุษย์ (อรุณ, 2552) เชื้อจะอาศัยอยู่ในลําไส้ของคนและสัตว์ สาเหตุมักเกิดจากการ
รับประทานน้ําท่ีไม่ผ่านความร้อน ผักสด ผลไม้ และอาหารท่ีได้มาจากสัตว์ (Food from animal origins) ท่ีมีเชื้อ
ปนเป้ือน เช่น เนื้อสุกร เนื้อไก่ เนื้อโค อาหารทะเล เครื่องใน น้ํานมดิบ ไข่ เนยแข็ง เป็นต้น (อรุณ และคณะ, 2539; 
Boonmar et al., 1998; พรเพ็ญ และคณะ, 2550)  นับว่าเป็นโรคท่ีอันตรายร้ายแรงมาก โดยเฉพาะในคนเพราะเป็น
โรคหนึ่งท่ีถูกจัดอยู่ในกลุ่มของโรคติดต่อระหว่างสัตว์สู่คน (Zoonosis) (พัชรี และคณะ, 2539) ซ่ึงคนท่ีได้รับเชื้อนี้เข้า
ไปมักแสดงอาการเป็นไข้ คลื่นไส้ อาเจียน ปวดท้อง ท้องร่วง จนเกิดภาวะขาดน้ําอย่างรุนแรง  อาจอันตรายถึงข้ัน
เสียชีวิตเนื่องจากเชื้อเข้าสู่กระแสเลือด (WHO, 2005; พัชรี และคณะ, 2539)  ส่วนการก่อโรคในสุกรและสัตว์อ่ืนๆ จะมี
ลักษณะทางคลินิกซ่ึงแบ่งออกได้เป็น 3 แบบ คือ แบบโลหิตเป็นพิษ (Septicemia form), แบบลําไส้อักเสบเฉียบพลัน 
(Acute enteritis form) และแบบลําไส้อักเสบเรื้อรัง  (Chronic enteritis form) (ชิต และคณะ, 2539) 
 Salmonella spp. เป็นแบคทีเรียท่ีได้รับการจัดกลุ่มอยู่ใน Family Enterobacteriaceae ซ่ึงเป็นแบคทีเรีย
แกรมลบ รูปแท่ง ขนาดประมาณ 0.7-1.5 ไมโครเมตร ยาว 2.0-5.0 ไมโครเมตร  ส่วนใหญ่เคลื่อนท่ีได้ด้วยหนวดหรือ
แส้ท่ีมีอยู่รอบเซลล์ (Peritrichous flagella) ยกเว้นสายพันธุ์ Salmonella  ser. Gallinarum biovar Pullorum 
และ Salmonella  ser. Gallinarum biovar Gallinarum ไม่สร้างสปอร์ ไม่สร้างแคปซูล เจริญเติบโตได้ในท่ีมีหรือไม่
มีออกซิเจนก็ได้ (Facultative anaerobe) ไม่หมักย่อยน้ําตาลแลกโตส สร้างคะตะเลส ไม่สร้างออกซิเดส มีความ
ทนต่อเกลือน้ําดีและสีบางชนิดได้ดี เช่น สี malachite green และ สี brilliant green จึงสามารถใช้เป็นสารยับยั้งการ
เจริญของแบคทีเรียชนิดอ่ืนได้ ทนความเป็นกรดเป็นด่างท่ี 4.5-9.0 (pH ท่ีเหมาะสมคือ 6.5-7.5) เป็นเชื้อท่ีไม่ทนความ
ร้อน ถูกทําลายได้ท่ีอุณหภูมิ 55  ํC นาน 1 ชั่วโมง หรือ 60  ํC นาน 15-20 นาที หรือท่ี 62  ํC นาน 4 นาที ส่วนที่อุณหภูมิ
ตํ่ากว่า 5  ํC ไม่สามารถทําลายเชื้อนี้ได้ ทําได้แค่ยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อเท่านั้น (บัณฑูรย์, 2551; อรุณ, 2552) 
  ปัจจุบันมีการจําแนกเชื้อ Salmonella ได้ประมาณ 2,579 ซีโรวาร์ (Grimont and Weill, 2007) ชนิดท่ีพบมาก
ในเลือดผู้ป่วย ได้แก่ Salmonella ser. Enteritidis, Salmonella ser. Typhimurium, Salmonella ser. 
Choleraesuis (บุญรัตน์ และคณะ, 2551) ในสุกร ได้แก่ Salmonella ser. Typhimurium และ Salmonella ser. 
Choleraesuis (Dunne and Leman, 1978) ในฟาร์มไก่ ได้แก่ Salmonella ser. Enteritidis, Salmonella ser. 
Amsterdam,  Salmonella ser. Corvallis (พรเพ็ญ และคณะ, 2550) เชื้อนี้นอกจากจะก่อให้เกิดปัญหาด้าน
สาธารณสุขในหลายประทศท่ัวโลกแล้ว ยังส่งผลกระทบต่อการส่งออกเนื้อไก่ของประเทศไทย (วารสารข่าวปศุสัตว์, 
2552) รวมถึงสร้างความเสียหายแก่ผู้เลี้ยงสุกร เนื่องจากอุบัติการณ์ของโรคส่วนใหญ่เกิดจากการจัดการและสุขาภิบาลของ
ฟาร์มท่ียังไม่ดีพอ อีกท้ังยังพบว่าเชื้อด้ือยาต่อยาต้านจุลชีพมากข้ึน (WHO, 2005)  ทําให้ผลการรักษามีประสิทธิภาพ
ลดลง ส่งผลให้ต้องเสียค่าใช้จ่ายในการรักษาเยียวยาเพ่ิมข้ึน 
 รายงานนี ้ ม ีว ัตถุประสงค์เพื ่อแสดงให้เห็นถึงว ิธ ีการตรวจและวินิจฉัยทางแบคทีเร ียว ิทยาของเชื้อ 
Salmonella ser. Typhimurium ท่ีก่อโรคในระบบทางเดินอาหาร โดยเฉพาะอย่างยิ่งโรค Salmonellosis ซึ่งนอกจาก
จะเป็นสาเหตุทําให้สุกรตายแล้ว ยังสามารถติดต่อไปสู่ผู้ท่ีบริโภคเนื้อสุกรท่ีเป็นโรคนี้ได้ด้วย จนทําให้เกิดการระบาด
ของโรคอาหารเป็นพิษในคน และรุนแรงถึงข้ันมีผู้ป่วยเสียชีวิต  
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อุปกรณ์และวิธีการ 
การเก็บตัวอย่าง 
 เจ้าหน้าท่ีสํานักงานปศุสัตว์อําเภอเขาฉกรรจ์ ตามเก็บตัวอย่างอวัยวะภายในและเนื้อของสุกรท่ีเหลือจากการ
นําไปบริโภคของผู้ป่วยโรคอาหารเป็นพิษ ซ่ึงเข้ารับการรักษาท่ีโรงพยาบาลสมเด็จพระยุพราช สระแก้ว เม่ือวันท่ี 29 
สิงหาคม พ.ศ.2554 โดยตัวอย่างดังกล่าวถูกส่งมาชันสูตรยังศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ภาคตะวันออก จ.ชลบุรี 
 

ตัวอย่าง 

ตัวอย่างอวัยวะภายใน ได้แก่ ตับ ม้าม กระเพาะ รวมท้ังชิ้นเนื้อของสุกรท่ีสงสัยว่าเป็นสาเหตุการระบาดของโรค
อาหารเป็นพิษในคน และทําให้มีผู้ป่วยเสียชีวิต จํานวน 1 ราย ท่ี ต. เขาฉกรรจ์ อ. เขาฉกรรจ์ จ. สระแก้ว นําส่งตรวจ
วินิจฉัยท่ีห้องปฏิบัติการแบคทีเรียและเชื้อราของศูนย์วิจัยและพัฒนาการ สัตวแพทย์ภาคตะวันออก จ.ชลบุรี  
 

การตรวจวินิจฉัยทางแบคทีเรียวิทยา 
1. การป้ายสไลด์ย้อมสี  
 นําตัวอย่างตับ ม้าม กระเพาะ และชิ้นเนื้อ มาป้ายบนแผ่นสไลด์ (Impression smear) แล้วย้อมสีเพ่ือหาเชื้อ
แบคทีเรีย โดยนําสําลีชุบแอลกอฮอล์ 70% มาเช็ดบริเวณผิวหน้าตัวอย่าง แล้วใช้กรรไกรเผาไฟตัดตัวอย่าง และเอาส่วน
ท่ีอยู่ด้านในป้ายบนแผ่นสไลด์ fix บนเปลวไฟ นํามาย้อมสีแกรม และส่องดูด้วยกล้องจุลทรรศน์ 
 

2. การเพาะแยกเช้ือ การทดสอบคุณสมบัติทางชีวเคมี 
2.1 การเพาะแยกเช้ือแบบ Direct Method 

นําตัวอย่าง ตับ ม้าม กระเพาะ และชิ้นเนื้อ เพาะเชื้อบน Blood agar (Oxoid, England)   และ 
MacConkey agar (Oxoid, England)  บ่มเชื้อท่ีอุณหภูมิ 37  ํC 18-24 ชั่วโมง จากนั้นเลือกโคโลนีขนาด 1-2 
มิลลิเมตร กลม สีเทา ขอบเรียบ เป็นมัน บน Blood agar และโคโลนีขนาด 1-2 มิลลิเมตร กลม ไม่มีสี ขอบเรียบ เป็น
มัน บน MacConkey agar (สุบัณฑิต, 2552) มา subculture บน Blood agar บ่มเชื้อท่ีอุณหภูมิ 37   ํC 18-24 ชั่วโมง 
แล้วนํา pure culture ท่ีได้มาย้อมสีแกรม และทดสอบคุณสมบัติทางชีวเคมีตามวิธีของ Carter (1984) และ Forbes 
et al. (2002) 

2.2 การเพาะแยกเช้ือแบบ Enrichment technique 
  นําตัวอย่าง ตับ ม้าม กระเพาะ และชิ้นเนื้อ เพาะแยกเชื้อ Salmonella ด้วยวิธีมาตรฐาน ISO 
6579 (2002) กล่าวโดยย่อคือ นําตัวอย่างปริมาณ 25 กรัม ใส่ใน Buffer peptone water (BPW) (Oxoid, England) 
225 มิลลิลิตร บ่มท่ี 37 + 1   ํC 18 + 2 ชั่วโมง แล้วถ่ายเชื้อเพาะลงอาหารเลี้ยงเชื้อ 2 ชนิด คือ Rappaport-
Vassiliadis medium with soya (RVS) broth (Difco, USA) บ่มท่ี 41.5 + 1  ํC 24 + 3 ชั่วโมง และ Muller-
Kauffmann tetrathionate-novobiocin broth (MKTTn) (Oxoid, England) บ่มที่ 37 + 1   ํC 24 + 3 ชั่วโมง 
ถ่ายเชื้อจาก RVS และ MKTTn เพาะลงบน Xylose lysine deoxycholate agar (XLD) (Oxoid, England)  และ 
Brilliant green agar (modified) (BGA) (Oxoid, England) อย่างละ 1 ชุด บ่มท่ี 37 + 1   ํC 24 + 3 ชั่วโมง แล้ว
คัดเลือกโคโลนีที่เป็นลักษณะจําเพาะของเชื้อ Salmonella บนอาหารเลี้ยงเชื้อแต่ละชนิดไปทดสอบคุณสมบัติทาง
ชีวเคมี โดยเพาะเชื้อใน Triple sugar iron agar (TSI) (Oxoid, England), L-lysine decarboxylation medium 
(Oxoid, England), Urea agar (Oxoid, England), VP medium (Oxoid, England) บ่มท่ี 37 + 1   ํC 24 + 3 ชั่วโมง 
และ ONPG disc (Oxoid, England) บ่มท่ี 35 + 1  ํC สังเกตทุก 1 ชั่วโมง เป็นเวลา 6 ชั่วโมง นําเชื้อท่ีผ่านการทดสอบ
คุณสมบัติทางชีวเคมีแล้ว ไปทดสอบคุณสมบัติทางซีรัมวิทยาต่อไป 

 

3. การจําแนกเช้ือทางซีรัมวิทยา 
 จําแนกชนิดของเชื้อ Salmonella ออกเป็นซีโรกรุ๊ปต่างๆ โดยอาศัยคุณสมบัติทางซีรัมวิทยา ด้วยวิธี slide 
agglutination test โดยนําเชื้อ Salmonella บนอาหารเลี้ยงเชื้อชนิดแข็งทําปฏิกิริยากับ somatic (O) – antiserum 
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(S&A Laboratory Ltd., ประเทศไทย) ท่ีจําเพาะกับ O-antigen ของเชื้อ บนแผ่นสไลด์ อ่านผลปฏิกิริยาการ
ตกตะกอน และจําแนกซีโรวาร์ โดยเพาะเชื้อบน swarm agar ทําปฏิกิริยากับ flagella (H) – antiserum (S&A 
Laboratory Ltd., ประเทศไทย) ท่ีจําเพาะกับ H-antigen ของเชื้อ บนแผ่นสไลด์ อ่านผลเช่นเดียวกัน  นําผลการ
ทดสอบท่ีได้ไปเปรียบเทียบชนิดแอนติเจนกับ “Antigenic formulas of the salmonella serovars” ตามวิธีของ 
Kauffmann-White Scheme (Popoff, 2001; Grimont and Weill, 2007) 
 

4. การตรวจนับปริมาณเช้ือในตัวอย่างเนื้อ (Bacterial Enumeration)  
 โดยนําเนื้อ 1 กรัม มาบดละเอียดแล้วผสมกับ Buffer peptone water 9 มิลลิลิตร เขย่าให้เข้ากัน แล้วทํา
การเจือจางแบบ 10 fold dilution ใช้ dilution ท่ี 10-4, 10-5, 10-6 มาตรวจนับปริมาณเชื้อด้วยวิธี spread plate 
dilution ละ 2 plate บนอาหารเลี้ยงเชื้อ Brilliant green agar บ่มเชื้อท่ีอุณหภูมิ 37   ํC 18-24 ชั่วโมง  นับโคโลนีท่ีข้ึน
บน plate แล้วคํานวณหาปริมาณเชื้อ 

 

5. การทดสอบความไวของเช้ือต่อยาต้านจุลชีพ 
นําเชื้อ Salmonella ser. Typhimurium ท่ีแยกได้มาทดสอบความไวต่อยาต้านจุลชีพ  ด้วยวิธี Disk diffusion 

method บนอาหารเลี้ยงเชื้อ Mueller-Hinton agar (Oxoid, England)    ตามมาตรฐานของ Clinical and Laboratory 
Standards Institute (CLSI., 2008) โดยใช้ยาต้านจุลชีพ 15 ชนิด (Oxoid, England)  ดังนี้  amoxicillin/clavulanic acid, 
ampicillin,  cephalothin,  colistin, enrofloxacin, gentamicin, kanamycin, neomycin, norfloxacin, 
oxytetracycline, penicillin, polymyxin B, streptomycin, sulfamethoxazole/trimethoprim และ tetracycline 
อ่านผลโดยการวัดขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของ zone of inhibition หลังจากนั้นนําค่าท่ีวัดได้เทียบกับตารางมาตรฐาน  

 
ผล 

  

ผลการตรวจวินิจฉัยทางแบคทีเรียวิทยาของตัวอย่างอวัยวะและเนื้อสุกรท่ียังคงเหลือจากการนําไปบริโภค 
ได้ผลดังนี้  

- การป้ายสไลด์ย้อมสีเพ่ือหาเชื้อแบคทีเรีย พบแบคทีเรียแกรมลบ รูปแท่ง กระจายท่ัวไป มีปริมาณไม่ตํ่ากว่า 
10 เซลล์ / field ปริมาณเชื้อท่ีพบในอวัยวะมีความหนาแน่นมากกว่าในกล้ามเนื้อ  

- การเพาะแยกเชื้อบนอาหารเลี้ยงเชื้อ Blood agar  และ MacConkey agar  พบว่าได้เชื้อท่ีค่อนข้าง
บริสุทธิ์ ทั้งในอวัยวะและกล้ามเนื้อ เมื่อนํามาทดสอบการสร้างเอนไซม์คะตะเลสและออกซิเดส พบว่า เชื้อสร้าง
เอนไซม์คะตะเลสแต่ไม่สร้างออกซิเดส ส่วนการย้อมสีแกรมพบว่าติดสีแกรมลบ รูปแท่ง คล้ายกับท่ีพบจากการป้าย
สไลด์ย้อมสี จึงสงสัยว่าเป็นเชื้อในกลุ่ม Enterobacteriaceae ทําการจําแนกเชื้อโดยทดสอบคุณสมบัติทางชีวเคมี
ตามวิธีของ Carter (1984) และ Forbes et al. (2002) และวิธีมาตรฐาน ISO 6579 (2002) ผลทดสอบที่ได้ คือ 
K/A,G,H2S in TSI, Motile (+), Indole (-), Lysine (+), Urea (-), VP (-) และ ONPG (-) สรุปว่าได้เป็นเชื้อ 
Salmonella spp.   

- การจําแนกซีโรกรุ๊ปต่างๆ ด้วยวิธี slide agglutination test พบว่า ให้ผลบวกกับแอนติซีรัม group B 
- การหาซีโรวาร์ โดยเพาะเชื้อบน swarm agar และทดสอบด้วยวิธี slide agglutination test ให้ผลบวกกับ 

flagella antigens คือ phase I (i) phase II (1,2) ดังนั้นซีโรวาร์ท่ีได้คือ Salmonella ser. Typhimurium 
- การตรวจนับปริมาณเชื้อในตัวอย่างเนื้อ นับเชื้อท่ี dilution 10-4 ได้ 88, 213 โคโลนี ท่ี dilution 10-5 ได้ 

12, 30 โคโลนี และท่ี dilution 10-6 ได้ 0, 0 คํานวณปริมาณเชื้อได้ 1.58 × 107 CFU/g   
- การทดสอบความไวของเชื้อต่อยาต้านจุลชีพ 15 ชนิด ให้ผลดังนี้ เชื้อมีความไวสูงต่อยา enrofloxacin, 

sulfamethoxazole/trimethoprim, norfloxacin, gentamicin, cephalothin, colistin  amoxicillin/clavulanic 
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acid และ polymyxin B ตามลําดับ เชื้อค่อนข้างไวต่อยา kanamycin และ neomycin เชื้อด้ือต่อยา ampicillin, 
oxytetracyclin, penicillin, streptomycin และ tetracycline  
 

วิจารณ์ 
 

Salmonellosis เป็นโรคท่ีมีสาเหตุจากเชื้อแบคทีเรีย สามารถก่อโรคในสัตว์มีกระดูกสันหลังได้แทบทุกชนิด 
ซ่ึงข้ึนอยู่กับชนิดและซีโรทัยป์ของเชื้อท่ีเป็นสาเหตุ (กิจจา, 2535) ดังนั้นเทคนิคท่ีใช้ในการเพาะแยกเชื้อจึงแตกต่างกัน 
ข้ึนอยู่กับตัวอย่างท่ีนํามาตรวจ อย่างไรก็ตาม เทคนิคการตรวจวินิจฉัยไม่ควรใช้เทคนิคพิเศษสําหรับการเพาะแยกเชื้อ
มากนัก เนื่องจากเชื้อในตัวอย่างควรจะมีปริมาณมากพอท่ีจะข้ึนได้บนอาหารเลี้ยงเชื้อ เช่น Bismuth sulfite, Brilliant 
green agar และ MacConkey agar (Dunne and Leman, 1978; Committee on Salmonella, 1969) ส่วนการ
วินิจฉัยแบบ Enrichment technique จะใช้กับตัวอย่างจากสัตว์ท่ีเป็นพาหะของโรค หรือตัวอย่างท่ีเป็นอาหารหรือ
ผลิตภัณฑ์จากอาหารท่ีปนเป้ือนเชื้อ แต่การตรวจวินิจฉัยจากตัวอย่างซากสุกรรายนี้ ใช้วิธีการการเพาะแยกเชื้อท้ัง 2 แบบ  
คือ แบบ direct method  โดยนําตัวอย่างมาเพาะเลี้ยงบน Blood agar และ MacConkey agar โดยตรง และแบบ 
Enrichment technique คือ ทําตามวิธีของ ISO 6579 (2002) สาเหตุท่ีต้องเพาะแยกเชื้อโดยใช้ท้ังสองวิธีเพราะยังไม่
ทราบว่าสุกรตัวนี้ตายด้วยเชื้อชนิดใด แต่ทราบจากประวัติในใบนําส่งตัวอย่างว่า มีคนรับประทานเนื้อ และเครื่องในสุกร
แล้วเกิดโรคอาหารเป็นพิษ และมีผู้เสียชีวิต 1 ราย ทําให้สงสัยว่าเป็นเชื้อแบคทีเรียในกลุ่มท่ีก่อโรคอาหารเป็นพิษ และ
โรคติดต่อระหว่างสัตว์สู่คน ได้แก่ Staphylococcus aureus, Salmonella spp., Shigella spp., Streptococcus suis 
เป็นต้น จากผลการเพาะเชื้อพบว่าในตัวอย่างมีเชื้อ Salmonella serogroup O:4 ในลักษณะค่อนข้างบริสุทธิ์ เม่ือแยก
ชนิดของเชื้อพบ Salmonella ser. Typhimurium   และเม่ือทําการนับปริมาณเชื้อ พบว่ามี 1.58 × 107 CFU/g  
แสดงว่าพบเชื้อปริมาณมาก เพราะในลําไส้และอุจจาระสุกรท่ีเป็นโรคควรจะมีปริมาณเชื้อไม่ตํ่ากว่า 107 CFU/g ซ่ึงจาก
ปริมาณเชื้อในตัวอย่างดังกล่าวท่ีมากเช่นนี้ คงจะเป็นไปได้ยากหากผู้ท่ีบริโภคเนื้อหรือเครื่องในสุกรแล้วจะไม่ติดเชื้อหรือ
แสดงอาการป่วยใดๆออกมาให้เห็น จากเกณฑ์ด้านจุลชีววิทยาของสินค้าปศุสัตว์เพ่ือการส่งออก และโครงการ
ประชาส ัมพันธ ์เนื ้อส ัตว ์ปลอดภัย  กรมปศุส ัตว ์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ได ้ม ีการกําหนดไว ้ว ่า เชื ้อ 
Salmonella เป็นเชื้อแบคทีเรียสําคัญท่ีห้ามมิให้มีการปนเป้ือนในเนื้อสัตว์ เพ่ือให้ผู้บริโภคได้บริโภคเนือ้สตัวคุ์ณภาพ
ดีและปลอดภัย 
 ผลการทดสอบความไวของเชื้อต่อยาต้านจุลชีพ พบว่าเชื้อมีความไวต่อยา enrofloxacin และ 
sulfamethoxazole/trimethoprim มากท่ีสุด รองลงมา คือ norfloxacin, gentamycin, cephalothin, 
amoxicillin/clavulanic acid, colistin และ polymyxin B และด้ือต่อยา ampicillin, oxytetracycline, 
penicillin, streptomycin และ tetracycline ซ่ึงสอดคล้องกับการรักษาโรคอาหารเป็นพิษในคน เพราะในเบ้ืองต้น
แพทย์ได้ให้น้ําเกลือและยาต้านจุลชีพ กลุ่ม norfloxacin และ ceftriazone แก่ผู้ป่วย พบว่าผู้ป่วยมีอาการดีข้ึน
ตามลําดับ  

จากรายงานสรุปเบ้ืองต้นการสอบสวนโรคอาหารเป็นพิษในคน ต. เขาฉกรรจ์ อ.เขาฉกรรจ์ จ. สระแก้ว ของ
สํานักงานปศุสัตว์จังหวัดสระแก้ว และข่าวจากหนังสือพิมพ์ พบว่า เม่ือวันท่ี 29 สิงหาคม พ.ศ.2554 ณ ต.เขาฉกรรจ์ อ.เขา
ฉกรรจ์ จ.สระแก้ว มีการฆ่าแม่สุกรหลังจากคลอดลูกท้ังหมด 10 ตัว และมีลูกสุกร ทยอยตายไปจํานวน 7 ตัว ผู้ชําแหละสุกร
ได้นําเนื้อสุกรไปรับประทาน จําหน่าย และแจกจ่ายกันภายในหมู่บ้าน เนื้อสุกรส่วนหนึ่งได้นําไปปรุงอาหารม้ือเท่ียงเลี้ยงผู้
มาร่วมในงานศพ ณ วัดนาบน ม. 7 ต. เขาฉกรรจ์ อ.เขาฉกรรจ์ จ. สระแก้ว โดยรายการอาหารท่ีเลี้ยงในงานประกอบด้วย 
ลาบหมูดิบ หมูย่าง และแกงฟักไก่ มีผู้รับประทานอาหารประมาณ 30 คน ป่วย  17 คน ด้วยอาการอุจจาระร่วง ถ่ายเป็นน้ํา
สีเขียวดําแดง, ปวดท้อง, อาเจียน, มีไข้, ตัวเย็น และเหง่ือออก นอกจากนั้นเนื้อสุกรดังกล่าวได้มีการแบ่งจําหน่ายไปยังพ้ืนท่ี
อ่ืนๆ และผู้ท่ีรับประทานเข้าไปก็แสดงอาการป่วยออกมาเช่นเดียวกัน รวมมีผู้ป่วยท้ังหมดจํานวน 43 ราย (มีอาการป่วย 42 
ราย และเสียชีวิต 1 ราย)  ผู้ป่วยเข้ารับการรักษาท่ีโรงพยาบาลเขาฉกรรจ์จํานวน 21 ราย โรงพยาบาลวังน้ําเย็นจํานวน 4 
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ราย โรงพยาบาลสมเด็จพระยุพราชสระแก้วจํานวน 1 ราย (เสียชีวิต) และผู้ป่วยบางรายมีอาการเล็กน้อยไปรับการรักษาท่ี
คลินิกจํานวน 2 ราย ซ้ือยามารับประทานเองจํานวน 15 ราย ส่วนกรณีท่ีมีผู้ป่วยเสียชีวิตจํานวน 1 รายนั้น พบว่า เป็นหญิง
อายุ 62 ปี มีโรคประจําตัวคือ เบาหวาน และความดันโลหิตสูง ซ่ึงเข้ารับการรักษาท่ีโรงพยาบาลเขาฉกรรจ์ แล้วส่งต่อไปยัง
โรงพยาบาลสมเด็จพระ-ยุพราชสระแก้ว และเสียชีวิตในวันดังกล่าว สาเหตุการเสียชีวิตคาดว่าเกิดจากการสูญเสียน้ําอย่าง
รุนแรง หรือโลหิตเป็นพิษจากการติดเชื้อในกระแสเลือด ทางด้านสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดสระแก้วได้มีการส่งเจ้าหน้าท่ี
มาทําการเก็บตัวอย่าง rectal swab ผู้ป่วยจํานวน 10 ราย และอุจจาระผู้เสียชีวิต ส่งตรวจท่ีโครงการโรคติดเชื้ออุบัติใหม่ 
โรงพยาบาลสมเด็จพระยุพราชสระแก้ว และศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ชลบุรี  พบเชื้อ Salmonella serogroup O:4 จาก
อุจจาระของผู้เสียชีวิต ส่วนจากตัวอย่าง rectal swab ผู้ป่วยจํานวน 10 ราย แยกเชื้อได้เพียง 7 ราย เป็น Salmonella 
serogroup O:4 ซ่ึงตรงกับท่ีพบในสุกร ถึงแม้ทางโรงพยาบาลจะไม่ได้แยกชนิดของเชื้อ เชื้อท่ีพบก็น่าจะเป็น Salmonella 
ser. Typhimurium ด้วยเช่นกัน  
           การเกิดโรคอาหารเป็นพิษในครั้งนี้  เกิดจากการบริโภคเนื้อสุกรจากแหล่งเดียวกันซ่ึงตายด้วยโรค 
Salmonellosis และขาดสุขลักษณะในการบริโภคอาหารท่ีถูกต้อง จึงก่อให้เกิดโรคติดต่อระหว่างสัตว์สู่คน 
(Zoonosis) ปกติแล้วโรคนี้ไม่ใช่โรคติดต่อในคน แต่ถ้าคนได้รับเชื้อเข้าไปแล้วก็จะทําให้เกิดโรคท้องร่วง และติดเชื้อใน
กระแสเลือดได้ ปัญหาส่วนใหญ่ของการเกิดโรคอาหารเป็นพิษเกิดจาก คนป่วยมีภูมิต้านทานตํ่า, การบริโภคอาหารวัตถุดิบ
ผิดวิธี, การบริโภคเนื้อสัตว์ท่ีป่วยตาย, การบริโภคเนื้อสัตว์ผ่านกรรมวิธีท่ีไม่ถูกต้อง, การชําแหละสัตว์ท่ีไม่ผ่านการทํา
ความสะอาดแล้วนํามาบริโภค เป็นต้น จึงมีความเสี่ยงสูงท่ีจะติดเชื้อ อย่างไรก็ตามควรมีการส่งเสริมความเข้าใจให้ผู้บริโภค
เข้มงวดในเรื่องของสุขอนามัย ไม่นําสัตว์ป่วยตายมาบริโภค และบริโภคเนื้อสัตว์ปรุงสุกเพ่ือหลีกเลี่ยงการติดเชื้อจากสัตว์สู่
คน รวมท้ังผู้ประกอบการทุกท่านควรทําตามหลักเกณฑ์ และกฎหมาย ถ้าสัตว์ป่วยตายห้ามนําไปปรุงอาหาร
รับประทาน หรือจําหน่าย แจกจ่าย ควรจะนําไปทําลาย หรือฝังกลบแล้วใช้ปูนขาวโรยทับบริเวณดังกล่าว เพ่ือไม่ให้เกิด
การแพร่กระจายของเชื้อ 
 

สรุป 
 

 จากผลการตรวจทางแบคทีเรียวิทยา วินิจฉัยได้ว่า สุกรป่วยและตายด้วยโรค Salmonellosis ซ่ึงเกิดจาก
เชื้อ Salmonella serogroup O:4 (Salmonella ser. Typhimurium) สอดคล้องกับผลการตรวจวินิจฉัยในคน ซ่ึงพบเชื้อ 
Salmonella serogroup O:4 ด้วยเช่นกัน ทําให้เชื่อได้ว่าการเกิดโรคอาหารเป็นพิษในคนท่ี ต. เขาฉกรรจ์ อ. เขาฉกรรจ์ จ. 
สระแก้ว ในครั้งนี้เกิดจากเชื้อ Salmonella ser. Typhimurium  จากการบริโภคเนื้อและอวัยวะสุกรท่ีป่วยตายด้วยเชื้อ
นี้ และจากสุขลักษณะในการบริโภคอาหารท่ีไม่ถูกต้อง จึงทําให้มีผู้ป่วยด้วยโรคนี้เป็นจํานวนมาก 
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สอบสวนโรคในสุกร รวมถึงเจ้าหน้าท่ีฝ่ายแบคทีเรียและเชื้อราทุกท่านท่ีช่วยเหลืองานจนสําเร็จด้วยดี 
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Abstract 

 

An outbreak of food poisoning in several patients occurred at Tambon Khaochagun 
Khaochagun district, Sakaew provinceand, and one of them died. Bacterial cultures from rectal 
swabs and stool samples of the patients revealed Salmonella serogroup O:4 (B). Therefore they 
were diagnosed as food poisoning from salmonella infection. The remaining pork and visceral 
organs of a pig died after giving birth were sent to VRDC (Eastern Region) for diagnosis and 
determination of the relationship with the human food poisoning. Results from preliminary slide 
impression smear and Gram staining examined under a microscope at the Bacteriology and Mycology 
section were gram-negative bacilli with short and small rods scattering more than10 cells/field. The 
bacterial culture and differentiation by biochemical test and salmonella O typing showed that it 
was Salmonella serogroup O:4 (Salmonella ser. Typhimurium). The number of organism in pig tissue 
was 1.58 × 107 CFU/g. Results from the finding of the organism is the same as that found in the 
patients. It is concluded that the outbreak of salmonellosis was caused by eating pork or pig organs 
without hygienic cooking resulting in zoonosis. Thus farmers and people should be educated that 
died animals from sickness should not be used as human food or animal feed in order to prevent wide 
spread of the disease among animals and contamination to environment.   
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